
Phone: 905.262.4219 
Fax: 905.262.5548 
 

1025 York Road 
Niagara-on-the-Lake 
Ontario L0S 1P0  

ご予約は48時間前、予約状況に応じてお受けいたします。ご了承ください。 

このプログラムに関する詳しい情報は、アナスタシア・ベラショウ（Anastasia Belashov）  

905-262-4219 ext. 34  Email: anastasia@chateaudescharmes.com までご連絡ください。  

O r g a n i z a t i o n  

シャトー・デ・シャルムでは、ワイン工場の見学と試飲に加え、ワインと

チーズの相性を楽しんでいただくプログラムをご用意いたしました。 
 

■ツアーの流れ 
 

最初に、シャトー・デ・シャルムを創立したワイン醸造家のボスク家に

ついてご紹介いたします。 
 

次に、フランスの伝統的な手法が用いられている葡萄畑をご案内い

たします。（天候や時間帯によってはご覧いただけない場合がござい

ます。ご了承下さい。） 
 

そして、次は工場内をご見学いただきます。葡萄が潰され、発酵作

業を経た後、地下室でタンクまたはオーク樽で熟成される過程をご

案内いたします。（工場の作業状況によってはご覧いただけない箇

所がある場合がございます。ご了承下さい。） 

注：地下の貯蔵庫に移動するため階段がございます。 
 

最後は、白赤のテーブルワインと、カナダの特産品アイスワインを、そ

れぞれカナダ産グルメチーズとの相性を比べながら試飲、試食してい

ただきます。  
 

お一人様： $25 CAD (+ 15% 税金) 

ワインとチーズ 
 

ワインと言えばチーズ。ワインとチーズの良い相性が「マリアージュ（結婚）」と呼ばれるように、この２つは切っても
切れない関係です。シャトー・デ・シャルムワインとカナダの芸術的チーズの相性をお楽しみください。 

www.chateaudescharmes.com 


